
 
 
 
 
 
 
 

 

Tagesangebote vom 07.07. bis zum 12.07.2026 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       
 
 

Neben unserem Frühstücksangebot gibt es frisches Gebäck 
 

Flammkuchen verschieden belegt 7,50 € 

 
 

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Tagesangebot 1 

Pasta mit Ratatouille, Parmesan und 
Rucola 

 
 

A, C, F, I, J 
 

6,50 € 

Rinderburger mit Champignons, 
Zwiebeln, Salat, Tomate und 

Knoblauchsauce 
auch in vegetarisch möglich 

- wahlweise mit Pommes - 
A, C, F, G 

 
6,50 € / 8,50 € 

Wildkräutersalat mit gegrillter 
Wassermelone, Mozzarellakugeln, 

Pfirsich, Paprika, Tomate, Gurke und 
Zitronendressing 

 
A, I, J, K 

 
6,50 € 

Kibbeling mit Pommes und 
Remoulade 

 
A, C, E, G, J, N 

 

 
6,50 € 

Tagesangebot 2 

Paniertes Heilbutt Filet mit 
Rahmspinat und Kartoffeln 

Dessert: Fruchtjoghurt 
 

A, C, D, G 
 

5,00 € 

Hähnchengeschnetzeltes mit 
Erbsen und Möhren in 

Kräuterrahmsoße, dazu Reis 
Dessert: Obst 

 

 G 

 
5,00 € 

Geflügelhackbraten mit 
Kräuterrahmsoße und Kartoffeln 

Salat: gemischter Salat 
 

A, C, G 
 
 

5,00 € 

Gebackene Kartoffeltaschen mit 
Kräuterdip 

Salat: Tomatensalat 
 

G 
 

5,00 € 

Tagesangebot 2 
vegetarisch 

Vegetarisches Medaillon mit 
Rahmspinat und Kartoffeln 

Dessert: Fruchtjoghurt 
 

A, C, G 
 

5,00 € 

Vegetarische Streifen mit Erbsen 
und Möhren in Kräuterrahmsoße 

und Reis 
Dessert: Obst 

 
A, C, G 

 
5,00 € 

Vegetarische Bällchen in 
Kräuterrahmsoße mit Kartoffeln 

Salat: gemischter Salat 
 

A, C, F, G, I 
 
 
 

5,00 € 

Gebackene Kartoffeltaschen mit 
Kräuterdip 

Salat: Tomatensalat 
 

G 
 
 

5,00 € 



  

   Kennzeichnungen 
 

Allergene     Zusatzstoffe 

Buchstabe   Bezeichnung Dazu gehört Vorkommen 
 

Nr. Bezeichnung 

A  
Glutenhaltiges 

Getreide 
z.B. Weizen, Roggen, Hafer, 

Dinkel 
Brot, Nudeln, Panade, 

Wurstwaren 
 

1 mit Farbstoff(en) 

B  Krebstiere Krebse, Shrimps, Garnelen Paella, Krabbensalat  
2 mit Konservierungsstoff(en) 

C  Eier Eier 
Mayonnaise, Pfannkuchen, 

Frikadellen, Spätzle 
 

3 mit Antioxidationsmittel(n) 

D  Fische Alle Fischarten, Kaviar 
Fischsoße, Heringssalat, 

Fischsuppe 
 

4 mit Geschmacksverstärker(n) 

E  Erdnüsse Erdnüsse  
und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Müsli, Kuchen, Feinkostsalat 
 

5 geschwefelt 

F  Sojabohnen Sojabohnen  
und daraus gewonnene Erzeugnisse  

Soße, Dressing, 
vegetarischer Bratling 

 
6 geschwärzt 

G  Milch Milch  
und daraus gewonnene Erzeugnisse  

Soße, Dressing, 
Kartoffelpüree, Dessert 

 
7 gewachst 

H  Schalenfrüchte 
z.B. Mandeln, Nüsse, 
Walnüsse, Pistazien 

Gebäck, Waldorfsalat, 
Joghurt 

 
8 mit Phosphat 

I  Sellerie  Sellerie  
und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fleischzubereitungen, Soße, 
Fertigprodukte, Suppen 

 
9 mit Süßungsmittel(n) 

J  Senf Senf  
und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Soße, Dressing, 
Fertigprodukte 

 
10 

mit einer Zuckerart und 
Süßungsmittel(n) 

K  Sesamsamen Sesam  
und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Backwaren, Soße, Salate, 
Dressing 

 
11 Enthält eine Phenylalaninquelle 

L  Schwefeloxid  
z.B. getrocknete Früchte und 

Gemüse  

Fruchtzubereitungen, 
Feinkostsalat, 

Kartoffelprodukte 

 
12 

Kann bei übermäßigem Verzehr 
abführend wirken 

M  Lupine Lupinen  
und daraus gewonnene Erzeugnisse  

Kuchen, Fleischersatz / 
vegetarische Produkte 

 
13 koffeinhaltig 

N  Weichtiere 
z.B. Schnecken, Tintenfisch, 

Calamares, Muscheln, Austern 
Würzpaste, Soße, Marinade 

 
14 chininhaltig 

 
 


